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	Konkurs nr 3/POKL/3.4.3/08
	Człowiek – najlepsza inwestycja
	Nr KSI WND-POKL.03.04.03-00-011/08

	Projekt współfinansowany przez Unię Europejską ze środków Europejskiego Funduszu Społecznego w ramach Programu Operacyjnego Kapitał Ludzki



Opole, dnia 18 sierpnia 2010 r.

Nr rej. CDN-NbP-322/LXIX/1/2010

ZAPROSZENIE DO ZŁOŻENIA OFERTY

Postępowanie o udzielenie zamówienia na organizację praktyk zawodowych w zawodzie 
kucharz małej gastronomii dla beneficjentów ostatecznych w ramach realizacji Projektu 
Nr KSI WND-POKL.03.04.03-00-011/08 „Nauczyciel bliżej Przedsiębiorstwa”.

CZĘŚĆ I.

I. Nazwa oraz adres Zamawiającego

Wojewódzki Zakład Doskonalenia Zawodowego w Opolu

Centrum Doskonalenia Nauczycieli 

45-301 Opole

ul. Małopolska 18, budynek H, pokój 21

Tel. 077/ 400-33-15

Fax 077/ 400-33-15

E-mail: cdn@wzdz.opole.pl
zaprasza do złożenia ofert cenowych na:

II. Opis przedmiotu zamówienia: 

Organizacja 10-dniowych (10 dni roboczych) praktyk dla beneficjentów ostatecznych (nauczycieli teoretycznych przedmiotów zawodowych i instruktorów praktycznej nauki zawodu)
z terenu miast: Zabrze, Bytom, Ruda Śląska w zawodzie kucharz małej gastronomii w ramach realizacji projektu „Nauczyciel bliżej Przedsiębiorstwa” finansowanego ze środków Unii Europejskiej w ramach Programu Operacyjnego Kapitał Ludzki.
1) Celem odbywania praktyki jest: 

a) poznanie zasad funkcjonowania przedsiębiorstw na rynku – aspekty ekonomiczno– organizacyjno-techniczne,

b) poznanie technologii stosowanych w zakładzie pracy,
c) poznanie urządzeń, narzędzi i innego sprzętu technicznego stosowanego w procesach produkcyjnych lub usługach,
d) poznanie specyfiki pracy na rzeczywistych stanowiskach w branży gastronomicznej,
e) doskonalenie praktycznych umiejętności zastosowania wiedzy teoretycznej (integracja wiedzy teoretycznej z praktyką),
f) zdobycie nowych doświadczeń zawodowych związanych ze specjalnością kucharza małej gastronomii,
g) nawiązanie kontaktów zawodowych, umożliwiających ich wykorzystanie w procesie kształcenia zawodowego,

h) doskonalenie umiejętności interpersonalnych w bezpośrednim kontakcie z pracownikami,
i) poznanie zasad promocji, reklamy i marketingu prowadzonego przez przedsiębiorstwo,
j) poznanie zasad zapewniania jakości produkcji i usług w zakładzie pracy,
k) poznanie zasad zapewniania bezpieczeństwa i higieny pracy w zakładzie pracy,
l) poznanie potrzeb i możliwości na lokalnym rynku pracy.
2) Organizacja i przebieg praktyki:
Organizacja praktyki powinna umożliwić uczestnikom podejmowanie następujących zadań: 

a) sporządzenie informacji na temat struktury i organizacji zakładu pracy,
b) sporządzenie informacji na temat struktury produkcji i usług,
c) sporządzenie opisu stanowisk pracy związanych z kierunkiem kształcenia realizowanym w szkole z  uwzględnieniem struktury i specyfiki stanowisk,
d) obserwowanie prac prowadzonych na poszczególnych stanowiskach pracy,
e) asystowanie przy prowadzeniu prac na stanowiskach związanych z kierunkiem kształcenia realizowanym w szkole,

f) bezpośrednie wykonywanie wybranych prac najbardziej związanych z kierunkiem kształcenia realizowanym w szkole,
g) sporządzenie dokumentacji przebiegu praktyki.
III. Wymagania:
1) Wykonawca zorganizuje praktyki w okresie od dnia zawarcia umowy do 31 października 2010 r. ( w tym terminie 10 dni roboczych po 6 godz.) według indywidualnych harmonogramów beneficjenta,

2) Wykonawca ubezpiecza beneficjenta ostatecznego od następstw nieszczęśliwych wypadków na czas odbywania praktyki,

3) Wykonawca dokonuje zwrotu kosztów przejazdu środkami komunikacji publicznej (PKS, PKP, komunikacja miejska) beneficjentów ostatecznych do miejsca odbywania praktyk i z powrotem do miejsca ich zamieszkania.
IV. Informacja o oświadczeniach i dokumentach, jakie mają dostarczyć Wykonawcy w celu potwierdzenia spełnienia warunków udziału w postępowaniu:

Wraz z ofertą Wykonawcy składają:

1) oświadczenie, potwierdzające spełnienie warunków określonych w art. 22 ust. 1 pkt 1-3 ustawy Prawo zamówień publicznych. Załącznik nr 2
2) oświadczenie o niepodleganiu wykluczeniu z postępowania o udzielenie zamówienia na podstawie art. 24 ustawy Prawo zamówień publicznych. Załącznik 3
V. Miejsce, termin i forma składania ofert:

1) Ofertę na formularzu oferty należy złożyć w siedzibie zamawiającego z adnotacją na kopercie: „Oferta na zamówienie nr CDN-NbP-322/LXIX/1/2010 – Praktyki zawodowe – kucharz małej gastronomii” w terminie do dnia 2 września 2010 r. 

godz. 1300.  
2) Ofertę może złożyć osoba uprawniona do składania w imieniu Wykonawcy wiążących oświadczeń woli.

3) Osobami uprawnionymi do kontaktowania się z Wykonawcami i udzielania wyjaśnień dotyczących postępowania jest w sprawach proceduralnych i merytorycznych:

a. Leszek A. Zając – nr tel./faxu 077/400-33-15, kom. 797-195-100,

b. Ewa Medolińska – kom. 797-195-101.
VI. Miejsce i termin otwarcia ofert:

Otwarcie ofert nastąpi w siedzibie Zamawiającego w dniu 2 września 2010 r., godz. 1400.
VII. Opis sposobu obliczenia ceny:

1) Na formularzu oferty należy przedstawić ilość osób możliwych do przyjęcia na praktykę oraz cenę netto i brutto przedmiotu zamówienia, a także kwotę podatku VAT, jeżeli Oferent jest jego płatnikiem – załącznik nr 1
2) Wartość cenową należy wpisać w polskich złotych z precyzją do dwóch miejsc po przecinku.

3) Cena zawiera wszystkie koszty wykonania przedmiotu zamówienia.

4) Rozliczenia między Zamawiającym i Wykonawcą będą prowadzone w polskich złotych.

VIII. Kryteria wyboru oferty:

1) Jako kryterium wyboru oferty przyjmuje się najniższą cenę,

2) Każdy z oferentów może zaproponować tylko jedną cenę i nie może jej zmienić,

3) Nie prowadzi się negocjacji w sprawie ceny.

           ZATWIERDZAM

     PREZES ZARZĄDU WZDZ w OPOLU









mgr Ryszard Dziubandowski
                                                                                      ..................................................

       (podpis kierownika zamawiającego)

CZĘŚĆ II.  (wypełnia Wykonawca)





Załącznik nr 1
OFERTA

Pieczęć adresowa/adres Wykonawcy

Dotyczy postępowania Nr   ………………………………………………………………………………………………..
Nazwa i adres Wykonawcy:………………………………………………………………………......................




         ………………………………………………………………………………………………..

NIP Wykonawcy:.................................................................................................

Nr rachunku bankowego:.....................................................................................
1. Odpowiadając na zaproszenie do złożenia oferty na przedmiot zamówienia, zgodnie z warunkami wymienionymi w Części I, za przyjęcie na praktykę .............................. ………………………………………………………………………………………………..(wpisać słownie ilość) osób:
Koszt praktyki dla jednej osoby …………………zł x ilość osób ……………. =

a) cenę netto: ................... zł, (słownie: ................................................ złotych)
b) podatek VAT: …………………. zł, (słownie: ............................................... złotych)

c) cenę brutto: ................... zł, (słownie: ............................................... złotych).

2. Przedmiot zamówienia wykonam/y, w terminach określonych w Części I.

3. Oświadczam/y, iż uważam/y się za związanych niniejszą ofertą w okresie ustalonym w Części I.

4. Zobowiązuję/emy się, w przypadku wyboru mojej/naszej oferty, do zawarcia umowy w miejscu i terminie wyznaczonym przez Zamawiającego.

…………………………………………………………………….

  (miejscowość, data i podpis Wykonawcy)

( wypełnia wykonawca)







Załącznik  nr 2

…………………………………………………………….
                                                ………………………………………………………


( pieczęć  firmowa)





                        ( miejscowość, data )

OŚWIADCZENIE

Art. 22. ( ust. 1 pkt.1-3 )

        1. O udzielenie zamówienia mogą ubiegać się wykonawcy, którzy:

1) posiadają uprawnienia do wykonywania określonej działalności lub czynności,

     
jeżeli ustawy nakładają obowiązek posiadania takich uprawnień;

2) posiadają niezbędną wiedzę i doświadczenie oraz dysponują potencjałem

    technicznym i osobami zdolnymi do wykonania zamówienia;

3) znajdują się w sytuacji ekonomicznej i finansowej zapewniającej wykonanie

     zamówienia;

4) nie podlegają wykluczeniu z postępowania o udzielenie zamówienia.

Oświadczam, że spełniam warunki określone w Art.22 , ust.1 pkt.1-3 

ustawy Prawo zamówień publicznych.

……………………....................................                        ………………………………………………

               ( miejscowość, data)





 ( pieczęć i podpis)

( wypełnia  wykonujący)







Załącznik nr 3

……………………………………………………...........                                                 ………………………………………………………………..

              ( pieczęć   firmowa)






        ( miejscowość,  data)







OŚWIADCZENIE


Oświadczam, że nie podlegam  wykluczeniu z postępowania o udzielenie zamówienia na podstawie art. 24 ustawy Prawo zamówień publicznych.

………………………………………










          (  pieczęć i podpis)

	
	Biuro projektu

Wojewódzki  Zakład  Doskonalenia  Zawodowego      

Centrum  Doskonalenia  Nauczycieli

45 – 301 Opole,  ul. Małopolska 18             

tel. 077 40 03 315; fax 077 40 03 315  

www.wzdz.opole.pl; cdn@wzdz.opole.pl                                                                                                             
	

	Ośrodek regionalny w Katowicach  

Zakład Doskonalenia Zawodowego          

ul. Krasińskiego 2                                           

40-953     KATOWICE     

tel.  032/ 603 77 30                                                              

E-mail: r.helbig@zdz.katowice.pl                                    
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	Ośrodek regionalny w Radomiu 

Centrum Kształcenia Nauczycieli 

ul. Saska 4/6

 26-600  RADOM  

tel./fax. 048/ 3312694, 048/ 3310523 

E-mail: ckzradom@zdz.kielce.pl

	Centrum Doskonalenia Nauczycieli WZDZ w Opolu zostało wpisane do ewidencji Samorządu Województwa Opolskiego nr 2 z dnia 5 grudnia 2009 r.
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